Tomates
Vinaigrette au basilic
Chili sin carne

Riz de Camargue IGP &
Créme dessert HVE vanille

Salade iceberg - Vinaigrette au xérés

Bolognaise de boeufl ) O
/Bolognaise de lentilles

Coquillettes Bio ®
_uE:mﬂu

Poisson blanc meuniére MSC"
Courgettes a la Béchamel

Yaourt nature Bio du GAEC de la Grange solA

Cake du chef au chocolat

} Origine France ) produit labellisé 4] Régional o Plat signature D Bio

Tous nos menus sont suceptibles de modifications suivant nos approvisionnements.
Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci-dessous, pour I'origine des viandes.
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Tarte 4 la tomate et moutarde du chef ©

Filet de Poisson pané msc @
Haricots verts Bio

Yaourt aréme fraise au lait de la ferme des Ayguees o

Paupiette au veau FR O - sauce au jus

/Pané fromager

Petits pois CE2 au bouillon

Le rond HVE des 4 fermes (régional) 00
Eclair au chocolat

Sauté de porc (régional) O - sauce méridionale
/Dos de colin d'Alaska MSC® - Sauce méridionale
Semoule Bio @

Vache qui rit Bio @

Melon

Egrainé végétal de pois Bio a la provencale )
BIé pilaf®

Saint Nectaire AOP

Compote fraiche uoBBmO@

Vendredi

) . ® ) 0.8 paai O ariai ® n: Tous nos menus sont suceptibles de modifications suivant nos approvisionnements.
Plat signature " Produit labellisé = Régional 1.7 Origine France = Bio Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci-dessous, pour I'origine des viandes.



Salade de perles, mais et poivrons - Vinaigrette balsamique

Boulettes au boeufl ) - Sauce au jus
[Boulettes végétariennes - Sauce au jus
Mélange de chou fleur CE2 et brocolis

Saint martin HVE (type St Nectaire) les 4 fermes©

| Tomates - Vinaigrette a l'ail

| Roti de dindel) - Sauce barbecue

| /Nuggets végétarien de blé - Sauce barbecue
Pommes de terre noisette

Créme dessert caramel HVE au lait de la ferme de Chambon 00

Omelette du chef au fromage 00

Riz de Camargue IGP a la ratatouille

Yaourt nature Bio de la laiterie CARRIER S0
Quetsche

Tzatziki

Dos de colin d'Alaska MSC® - Sauce napolitaine
Epinards a la vache qui rit

Gateau du chef au speculoos o

Vendredi

) Origine France o Régional o Produit labellisé O plat signature @ Bio

Tous nos menus sont suceptibles de modifications suivant nos approvisionnements.

Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci-dessous, pour l'origine des viandes.



Taboulé (semoule Bio) Estival 0@
Réti de porc issu de porc Label xo:om@.‘- - Sauce dijonnaise

[Filet de merlu MSC® - Sauce dijonnaise
Haricots verts Bio
Suisse sucré

Filet de limande MSC - Sauce a la lombarde
Purée de pommes de terre et carottes

Yaourt aréme fruits exotiques lait de la ferme des Ayguees L8]
Raisin blanc

Macédoine de légumes - Sauce mayonnaise
Pastachiches (pois chiches) HVE, sauce basquaise

Emmental Bio rapé @
nE:mmw

Salade iceberg - Vinaigrette a la moutarde a I'ancienne

Emincé de cuisse de poulet réti aux herbes de Provence)
{Pané fromager

Gratin amcn:_sommo
Géteau du chef aux uoBEmmO

Vendredi

) . D @ . W — 8} s Tous nos menus sont suceptibles de modifications suivant nos approvisionnements.
Plat signature = Bio - Produit labellisé .7 Origine France & Régional Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci-dessous, pour I'origine des viandes.





